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Frische Pilze mit Rahm verfeinert auf Toast Fr.  14.50
je nach Saison

Tagliatelle ,da Bruno* Fr. 11.50
mit Tomaten, Peperoni, Schinken und Mozzarella

Spaghetti al ,Salmone“ Fr.  14.00
mit Rauchlachs

Spaghetti a la ,Rabiatta“ Fr. 9.50
Lasagna verda ,nach Art des Hauses” Fr. 10.50
Eglifilet im Bierteig mit SalzRartoffel Fr.  15.00
Griiner Salat Fr.  6.50
Gemischter Salat Fr.  8.00
Niisslisalat mit E1 Fr.  11.00
Niisslisalat mit Pilzen Fr.  11.00

Rosé gebratene Entenbrust auf Rnackigem Blattsalat Fr.  12.00

Capuns Sursilvans Fr.  11.00



Ureers Qouppon

Bouillon mit Flidli, oder Gemiisestreifen Fr.
Bouillon mit Ei .
Bouillon mit Sherry .
Gerstensuppe Fr.

Diverse hausgemachte Cremesuppen wie:

Tomaten, Broccoli, Gefliigel, Spargeln ect. .

SKapigarihi

Menu 1

Frische Pouletbrust

mit Zitronensauce
Weissweinrisotto

Gemiisegarniture Fr.  25.00

Menu 3

Schweinssteak ,Primavera“

mit GruyerRdse tiberbacken
Trockenreis

Gemiisegarniture Fr.  25.00

Menu 2

Frische Pouletbrust

a ['indienne

mit Friichten garniert
Pilav-Reis Fr.

Menu 4

Schweinssteak ,Robert“
an Senfsauce
Hausgemachte Spdtzli
Gemiisegarniture Ir.

5.50

5.50

6.50

8.00

7.00

25.00

25.00



Menu 5

Cordon-bleu
Pommes Frites
Gemiisegarniture

Kalbsfleisch Fr.  37.00
Schweinsfleisch Fr.  26.00

Menu 7

Kalbssaltinbocca alla Romana
Weissweinrisotto mit Pilzen
Gemiisegarniture Fr.  35.00

Menu 9

Rindshuftgeschnetzeltes

»Stroganoff”
Pilav Reis Fr.  31.00

Menu 11

Glasierte Kalbshaxen

Bratenjus

Kartoffelgratin

Gemiisegarniture Fr.  33.00

Menu 13

Schweinskarrebraten

an Pilzrahmsauce

Butterniideli mit frischen Krautern
Gemiisegarniture Fr.  30.00

Menu 6

Rahmschnitzel mit Champignon
Butterniideli

Gemiisegarniture

Kalbsfleisch Fr.  35.00
Schweinsfleisch Fr.  24.00
Menu 8

Kalbshaxen ,Cremolata“
Hausgemachte Gnocci
Gemiisegarniture Fr.  30.00

Menu 10

Kalbsgeschnetzeltes
,Ziircherart”
Butterrosti, Gemiise Fr.  35.00

Menu 12

Rindsschmorbraten

,Biirgerliche Art"
Kartoffelstock mit Rahm
Sommergemiise Fr.  30.00

Menu 14

Roastbeef a ['anglais

Sauce Bernaise

OfenRkartoffeln mit Sauerrahm
Gemiisegarniture Fr.  33.00



Menu 15

Rose gebratener Lammriicken
Sauce Provoncal

Lyonerkartoffeln

Gemiisegarniture Fr.  30.00

Menu 17

Schweinsschnitzel paniert
Pommes frites
Gemiisegarniture Fr.  24.00

Menu 19

Rindsfiletet ,Riitihof"

milde Knoblauchrahmsauce
Trockenreis

Gemiisegarniture Fr.  40.00

Menu 21

Kalbssteak Tessiner Art

mit Rohschinken und
Parmesaniiberbacken
Weissweinrisotto mit Tomaten
Gemiisegarniture Fr.  38.00

Menu 23

Kalbsfiletmedaillons

an Steinpilzsauce
Rahmniideli
Gemiisegarniture Fr.  45.00

Menu 16

Entrecote double

Sauce Bernaise

Pommes frites

Gemiisegarniture Fr.  45.00

Menu 18

Schweinsfiletmedaillons
Morchelsauce oder Pfeffersauce
Butterniideli, Gemiisegarniture .

Menu 20

Rindsfilet Tournedos ,Madras*
leichte Curryrahsauce mit

Morcheln und Tomatenwiirfeli
Butterniideli und Gemiise Fr.

Menu 22

Kalbssteak auf Champignons
Rahmsauce mit Cognac
Dauphin-Kartoffeln
Gemiisegarniture Fr.  38.00

Menu 24

Kalbsfilet ,Cindarella”
Zitronenschaum

Trockenreis

Gemiisegarniture Fr.  45.00



Menu 25

Frische Kalbsleber

mit Knoblauch

Butterrosti

Gemiisegarniture Fr.  28.00

Menu 27
Hirschbraten ,Riitihof™

mit Spdtzli
Gemiisegarniture Fr.  33.00

Menu 26

Perlhuhnbrust mit Gemiisewiirfel
Croquetten
Gemiisegarniture Fr.  31.00
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Frischer Fruchtsalat Fr. 8.00
Coupe Jaques
frischer Fruchtsalat mit Glace Fr. 8.00

Diverse Torten

Schwarzwilder, Kirsch oder Frucht Fr.  6.00
Apfel-Jalousie mit Vanileglace Fr.  9.00
Heisse Apfelchiiechli mit Vanilesauce Fr.  8.00
Gebrannte Creme Fr. 5.50
Caramelchopfli mit frischem Rahm Fr. 5.50
Mousse au Chocolat Fr.  8.00

Verschiedene Erdbeerdessert

nur wenn Saison

Parfait Glace verschieden Aromen Fr. 8.50
Hausgemachter Eiskafe Fr.  7.00
Sorbetteller ,Riitihof ™

Drei Kugeln Sorbet mit Friichten garniert Fr. 9.50
Dessert Kdse Fr. 7.00

Dies sind einige Anregungen, spezielle Wiinsche erfiillen wir Ifinen gerne



