Menbartz

Landgasthof
Riitihof
7058 Latziriit

www.ruetihof.ch
info@ruetihof.ch

Fam. Martina I, Bruno Zanin

,Die Kiiche rein, das Essen fein
anders darf’s bei uns nicht sein”



Aus dem Suppentopf

Bouillon nature Fr. 4.50
Bouillon mit Ei Fr. 5.50
Bouillon mit Gemiise Fr. 5.50
Bouillon mit Backerbsen Fr. 5.50
Bouillon mit Sherry Fr. 6.50
Bouillon mit Flidli Fr.  6.50
Tomatencreme Fr. 6.50
Steinpilzcreme Fr. 7.00
Knoblauchschaum Fr. 7.00
Kiirbiscreme Fr. 7.00
Gerstensuppe Fr. 8.00

Aus dem Garten

Wiisslisalat mit warmen Pilzen Fr. 11.00
Griiner Salat Fr. 6.50
Kleiner Gemischter Fr. 8.00

Grosser Gemischter Fr. 16.00



Tomatensalat mit Mozarrella Fr. 10.00



Teigwaren in Hille und Fille

Alle Teigwaren werden vorwiegend hausgemacht

K. Portion
Spaghetti mit Tomatensauce (Napoli) Fr.  10.00 Fr. 14.00
Spaghetti mit Fleischsauce Bolonaise Fr.  13.50 Fr. 17.50
Spaghetti mit BasiliRum (Pesto) Fr.  13.00 Fr. 17.00
Spaghetti Gorgonzola Fr.  13.00 Fr. 17.00
®Penne al la rabiata (scharf) Fr.  13.00 Fr. 17.00
Nudel mit Thonfisch und Knoblauch Fr. 1500 Fr. 19.00
Nudel mit Zucchetti und Riesencrevetten Fr.  17.00 Fr. 21.00
Nudel mit Steinpilzen Fr.  17.00 Fr. 21.00
Die Vorspei

Tartar 75gr. Fr. 16.00
Crevettencocktail mit Riesencrevetten Fr. 17.00
Riesencrevetten iiberbacken

oder nach Art des Hauses Fr. 18.00

Schweizer Nationalgenicht Rjst

Rosti Nature Fr. 9.00
Rosti mit Spiegelei Fr. 13.00
SpecRrosti Fr. 15.00
Gemiise Rysti Fr. 14.00
Kdserosti Fr. 14.00
Kdserosti mit Ei Fr. 16.00

Winzerrosti ( Rosti, Kdse, Speck, Spiegelki) Fr. 18.00



Biindner Spezialititen

Sattelalp , Alplermaccaroni* kL. Portion

Maccaroni mit Kartoffeln Speckwiirffel
an einer feinen Rahmsauce und mit
Kdse tiberbacken Geddmpfte Zwiebeln

auch ohne Speckwiirfel Fr.

»Pizochels Grischuns*
Spdtzliteig mit Kartoffeln und Speckwiirfeli
mit Kdse tiberbacken gedampfte Zwiebeln

auch ohne Speck, Fr.

Lugnezer Spinatspitzli
Von Hand gemachte Spdtzli
gemischt mit Spinat an einer Rahmsauce

iiberbacken mit ReibRdse Fr.

Capuns Sursilvans
Spdtzliteig in Mangoldblitter gerollt, in Bouillon
geRocht mit Schinkenstreifen

Vegi nicht geeeignet Fr.

Frisch gemachte Puschlaver Gnocci

Kartoffel Gnocci mit Kise und Salbei Fr.

13.50

14.00

14.50

19.00

14.50

Fit um jeden Preis

Ein grosser gemischter Salat mit Fleisch

Fitnessteller mit 2 panierten Schweinsschnitzel
Fitness Cordon bleu

Fitness Pouletbrust iiberbacken

Fitness Entrecote

Fitness Kalbschnitzel (paniert)

.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

17.50

18.00

18.50

23.00

18.50

25.00

27.00

25.00

33.00

33.00



vom Schwein

Schweinsschnitzel nature
Zwei Schweinsschnitzel mit Gemiise oder

Salat und Beilagen
K[ Portion Fr.

Rahmschnitzel

Zwei Schnitzel an einer Rahmsauce
Gemiise oder Salat und Beilagen Fr.
K[ Portion Fr.

Schweinsschnitzel paniert
Zwei feine Schnitzel paniert

Gemiise oder Salat und Beilagen Fr.
(. Portion Fr.

Cordon bleu

Schnitzel mit Kdse und Schinken paniert
dazu Gemiise oder Salat und Beilagen — FT.
R Portion Fr.

Fr.

25.—
20—

26.—
20—

26—
20.—

30.—
23—

z'Glanzi Cordon bleu

mit viel Knoblauch Gemiise oder

Salat und Beilagen Fr. 30.—
Rl ®ortion  Fr. 23—

Geschnetzeltes

Das Schweinfleisch passt hervorragend fiir

Geschnetzeltes mit Rahmsauce,

dazu Gemiise oder Salat und Beilagen Fr. 28.—
KL ®ortion  Fr. 22—

Schweinssteak an Gorgonzolasauce
Das Schweinssteak wird zart gebraten und

mit einer Speziellen Gorgonzolasauce Serviert,

dazu Gemiise oder Salat und Beilagen FT.

KL ®Portion  Fr.

Curry-Geschnetzeltes
Das Fleisch wird serviert an einer milden

Currysauce, dazu Gemiise oder

Salat und Beilagen
Rl ®ortion  Fr.

vom Kalb

Kalbssteak an einer Morchelsauce

mit Gemiise oder Salat und Beilagen Fr. 43.—
R ®ortion Fr. 37—

Kalbssteak nature

mit Gemiise oder Salat und Beilagen Fr. 35.—
R ®ortion Fr. 29—

Kalbssteak mit Gorgonzolasauce

mit Gemiise oder Salat und Beilagen Fr. 37—
R ®ortion Fr. 31—

Unsere Beilagen

Schnitzel paniert oder Nature

mit Gemiise oder Salat und Beilagen
Rl ®ortion  Fr.

Cordon bleu

mit Gemiise oder Salat und Beilagen — F7.
Rl ®ortion  Fr.

Geschnetzeltes

mit Gemiise oder Salat und Beilagen — FT.
Rl ®ortion  Fr.

Rysti, Spatzli, Reis, Rostikroketten, Pommes frites, Teigwaren

Fr.

Fr.

29.—
23—

28—
22—

37—
31—

39.—
33—

38—
32—



vom Rind

KL Portion
Ryitihof Steak iiberbacken 200 gr Fr.  30.00
Rindssteak mit Kriuterbutter Fr.  30.00
Rindssteak mit Sauce Bernaise Fr.  32.00
Rindssteak mit Pfeffersauce Fr.  32.00
Entrecote mit Krdauterbutter Fr.  32.00
Entrecote mit Sauce Bernaise Fr.  33.00
Entrecote mit Pfeffersauce Fr.  33.00
Rindsfilet mit Kriuterbutter Fr.  37.00
Rindsfilet mit Sauce Bernaise Fr.  39.00
Rindsfilet mit Pfeffersauce Fr.  39.00
Tartare (225 gr.) Fr.  39.00

Entrecote Double (ab 2 Personen)
mit mindestens 6 Sorten frischem Gemiise
p.p Person

Chateaubriand (ab 2 Personen)
mit mindestens 6 Sorten frischem Gemiise p.p Person

Unsere Beilagen
Résti, Spdtzli, Reis, Ristikroketten, Pommes frites, Teigwaren

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

36.00

36.00

38.00

38.00

38.00

39.00

39.00

43.00

45.00

45.00

45.00

49.00

49.00



unsere Fische

Forelle Miillerin-Art

mit SalzRartoffeln, Mandeln und Salat Fr. 30.50
Forelle Blau

mit SalzRartoffeln, fliissige Butter und Salat Fr. 30.50
Forelle in Alufolie

im Ofen gediinstet mit SalzRartoffeln und Salat Fr. 32.60

Forelle an Weissweinsauce

mit Krautern dazu SalzRartoffeln und Salat Fr. 32.60
Felchenfilet gebraten

mit SalzRartoffeln oder Reis und Salat Fr. 31.50
Eglifilet gebraten

Salzkartoffeln oder Reis und Salat Fr. 31.50

Riesencrevetten tiberbacken
mit einer Krdutersauce tiberbacken

dazu Reis und Gemiise Fr. 37.00

Riesencrevetten nach Art des Hauses
in Knoblauch und Cognac gediinstet an einer

leichten Tomatensauce mit SalzRartoffeln und Gemiise Fr. 37.00
Riesencrevetten gegrillt

Salzkartoffeln oder Reis und Salat Fr. 37.00
Zanderfilet auf Spinatbeet

Salzkartoffeln und Salat Fr. 30.00



